HISPANIA

BRUSSZ.S

MENU DEGUSTATION
CENA DE NOCHEBUENA

Anchoa de Santona, brioche casero, queso ahumado
Anchois de Santona, brioche, fromage fumée

Santoria anchovies, brioche, San Simon cheese

Terrina de foie, membrillo, avellana
Terrine foie maison, gelée de coing dAvila, noisette

Homemade foic terrine, quince jelly from Avila, hazelnut

Croqueta melosa de setas, trufa neg}’a
Croquette de champignons, truffe noire

Mushrooms croquette, black truffle

*

Salpicén de rape y langostinos
Slade, lotte et crevettes

Lobster, monkfish and prawn salad

+

Lubina del Cantabrico, pilpil de sus espinas, patata
Bar de la mer Cantabrique, pilpil de ses arétes, pomme de terre

Sea bass from the Cantabrian Sea, pil pil from its bones, potaro

*

Lingote de cochinillo segoviano, calabaza asada, pipas y queso fresco
Cochon de lait de Ségovie, citrouille fumée, graines de tournesol et fromage frais

Segovian suckling pig, smoked pumpkin, sunflower seeds and fresh cheese
*

Cocktail sélido de manzana, lima
Cocktail solide a pomme, lime
Solid apple cocktail, lime

+

Coulant de turron de Jijona, ensalada de citricos, helado de leche
Coulant au nougar Jijona, salade d'agrumcs, glace au lair

Jijona nougat coulanc, citrus fruit salad, milk ice cream

Dequstacion de turrones tipicos espaiioles
Dégble[linn d(f nougats fypiqu€n167lf CSpagnOlS

Tasting of typical Spanish nougats

145 € PAX

% Boissons non comprises dans ce menu | This menu does not include drinks




