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HISPANIA

BRUSSELS

MENU DEGUSTATION
FIESTAS NAVIDENAS 2025

4 . .~
Bombon de fOlC, avellana gawaplnadﬂ
Bonbon au foie gras, noisette caramélisée

Foie gras bonbon, caramelised hazelnut

Croqueta melosa de setas, trufa negra
Croquette fondante aux champignons, truffe noire

Mushroom croquette with black truffle

Volandeira asada, coliflor
Petit Coquille Saint-Jacques rétie, chou-fleur
Roasted scallops, cauliflower

+

Salpicén de rape y langostinos
Salad@ dC lOEtC d@ mer et crevectes

Monkfish and prawn salad

+

Lubina del Cantabrico, cremoso de lechuga, cherries conficados
Bar sauvage rotie Canrabriquc, créme de laitue, cerises conﬁtcs

Cantabrian sea bass, creamy lettuce, candied cherries

+

Lingote de cochinillo segoviano, boniato, manzana-sidra
Lingot de cochon de lait de Ségovie, patate douce, pomme-cidre

Segovian suckling pig, sweer potato, apple cider
<4
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Cortante d(:‘ ChOCO - ZlmOTl - llma
Choco - citron - citron vert
Choco - lemon - lime

+
Milhojas de turron de Jijona, ensalada de naranja valenciana
Millefeuille au nougat de fijona, salade doranges de Valencia

Jijona nougat millefeuille, Valencian orange salad
+

Degustacion de turrones tipicos esparioles
Dégusfﬂ[ion dC nouga[s Eypiquf?n@ﬂ[ GSpagﬂOZS

Tasting of typical SpaniSk nougats

150 € PAX

% Boissons non comprises dans ce menu | This menu does not include drinks »




