
Bombón de foie, avellana garrapiñada
Bonbon au foie gras, noisette caramélisée
Foie gras bonbon, caramelised hazelnut

Croqueta melosa de setas, trufa negra 
Croquette fondante aux champignons, truffe noire

Mushroom croquette with black truffle

Volandeira asada, coliflor
Petit Coquille Saint-Jacques rôtie, chou-fleur

Roasted scallops, cauliflower

Salpicón de rape y langostinos
Salade de lotte de mer et crevettes

Monkfish and prawn salad

M E N Ú  D É G U S TAT I O N
F I E S TA S  N AV I D E Ñ A S  2 0 2 5

150 € PAX
* Boissons non comprises dans ce menu | This menu does not include drinks *

Lubina del Cantábrico, cremoso de lechuga, cherries confitados
Bar sauvage rotie Cantabrique, crème de laitue, cerises confites

Cantabrian sea bass, creamy lettuce, candied cherries

Cortante de choco - limón - lima
Choco - citron - citron vert

Choco - lemon - lime

Lingote de cochinillo segoviano, boniato, manzana-sidra
Lingot de cochon de lait de Ségovie, patate douce, pomme-cidre

Segovian suckling pig, sweet potato, apple cider

Degustación de turrones típicos españoles
Dégustation de nougats typiquement espagnols

Tasting of typical Spanish nougats

Milhojas de turrón de Jijona, ensalada de naranja valenciana
Millefeuille au nougat de Jijona, salade d'oranges de Valencia

Jijona nougat millefeuille, Valencian orange salad


